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RESUMEN

Esta investigacion tuvo como objetivo determinar la obtencion de bioetanol G2 a partir de residuos
de panes, utilizando levaduras del género Saccharomyces, como microorganismo fermentable, se empleo
como sustrato primario: Residuos de panes del comedor universitario y como agente bioldgico Levadura
Saccharomyces Cereviseae. Se aplicaron cuatro disefios experimentales (DBCA), el primero con 4
tratamientos durante 5 a 7 dias “no balanceado”, el segundo con 4 tratamientos en 8 dias “balanceado”, el
tercero se realizo 3 tratamientos en 6 dias “balanceado” y el cuarto se realizé 8 tratamientos en 3 dias
“balanceado”. Se obtuvieron como resultados el 4% de grados de alcohol para los tres primeros y 5% de
grados de alcohol para el cuarto, siendo este Ultimo el disefio experimental con mejor resultado que los
anteriores, asimismo, durante todos los experimentos se controld el pH, encontrandose que a mayor nimero
de dias el pH disminuy6, también, en los tres primeros disefios experimentales el grado alcohdlico solo se
obtuvo 4% y el que mayor grado de alcohol obtuvo (5%) fue el disefio con 8 tratamientos durante 3 dias.
Se concluye que el pH tiene influencia en la produccién de bioetanol G2 a partir de residuos de pan
empleando Saccharomyces Cereviseae como microorganismos fermentables con un pH entre 5.16175 a
4.14650 durante 3 dias.

Palabras clave: Residuos de pan, Bioetanol G2, Saccharomyces Cereviseae, residuos alimenticios,
fermentacion.



